Makaronai su Marinaros padazu

Sociam amerikietiSku stiliumi ruostam patiekalui su stambiai
pjaustytomis darzovemis, pavyzdziui, morkomis ir svogunais,
rekomenduojama rinktis trumpus, bet stambius makaronus,
turinCius fakturiskumo (tiks rigatoni, kriauklés formos makaronai
ar creste di gallo).

Makaronai su pomidory padazu

Svelnesniam italisku stiliumi paruostam makarony patiekalui
patartina rinktis subtilesnius makaronus (tiks spageciai ar
bucatini).

Makaronai su Bolonijos padazu

Sodraus skonio padazui, kuriam ruosti naudojama meésa,
lablausial tiks didesni Ir platesni makaronal, prie kuriy
prisitvirtinty daugiau mesos ir padazo (tiks rigatoni, pappardelle
ar stambds macaroni).

Makaronai su pesto padazu

Sio tipo padazas turi bati lengvas, ne per tirStas ir dvelkiantis
zolelémis. Rinktis patartina subtilesnius makaronus (tiks
spaghetti alla chitarra ar orecchiette).

Makaronai su grietinélés padazu ir stambiai
pjaustytomis darzovemis

Kuo stambesnes padazo sudedamosios dalys, tuo stambesni ir
faktUriSkesni turéty bati ir makaronai (labiausiai tiks campanelle).

Makaronai su grietinéles padazu ir smulkiai
pjaustytomis darzovemis

Jel padazo sudedamosios dalys pjaustomos gana smulkial ar tal
daroma smulkintuvu, makaronus deréty rinktis subtilesnius (tiks
spageciai ar tagliatelle).
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